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Schulmensa Bad Zwischenahn  
hier: Mittagsverpflegung ab dem Schuljahr 2017/18 

Sachverhalt: 
 
Die Schulmensa in Bad Zwischenahn ist von Montag bis Donnerstag für die Schülerinnen 
und Schüler des Schulzentrums und der Grundschule am Wiesengrund geöffnet.  
 
2016 wurden insgesamt 16.420 Essen in der Schulmensa ausgegeben. Davon rd. 69 % für 
die Schüler der Grundschule am Wiesengrund, 28 % an Schüler der weiterführenden Schu-
len und 3 % an Nichtschüler. Seit dem Schuljahr 2016/17 besuchen die 5. Jahrgänge der 
Oberschule gemeinsam im Klassenverband an zwei Tagen die Schulmensa. Ab kommen-
den Schuljahr werden die 5. und 6. Jahrgänge der Oberschule gemeinsam die Mensa be-
suchen.  
 
Die AWO Rostrup, die zzt. das Essen für die Schulmensa warm anliefert, hat zum Schuljah-
resende die Belieferung gekündigt, da mit dem Neubau in Rostrup keine neue Großküche 
gebaut wird.  
 
Es wurde bei mehreren Caterern für Gemeinschaftsverpflegung angefragt, ob diese die 
Warmanlieferung der Mittagsverpflegung beim Schulzentrum übernehmen könnten. Der 
maximale Zeitraum von drei Stunden ab Ende der Produktion bis zur Ausgabe an den letz-
ten Tischgast  ist bei dem Verfahren der Warmverpflegung einzuhalten. In der Schulmensa 
beginnt die Ausgabe des Essens um 12:40 Uhr mit den Grundschülern und endet um ca. 
14:00 Uhr.  
 
Die Anbieter von Warmverpflegung sind u. a. aufgrund der genannten zeitlichen Vorgabe 
begrenzt und haben ihre Kapazitätsgrenzen größtenteils erreicht. Überwiegend wird mitt-
lerweile das Cook & Chill Verfahren angeboten.  
 
Cook & Chill bedeutet, dass die warmen Speisenkomponenten auf herkömmliche Weise 
zubereitet und gegart werden und anschließend aber innerhalb einer vorgeschriebenen Zeit 
auf 3 bis 0° gekühlt werden. Man nennt dies Schnellkühlung. Diese gekühlten Speisen 
werden unter Einhaltung der Kühlkette zu den Schulen transportiert und zu der Mittagszeit 
in Konvektomaten oder Heißluftdämpfern regeneriert. 
 
Bei diesem Verfahren ist die Mensa um mindestens einen weiteren Konvektomaten für die 
Regeneration des Essens zu erweitern. Haushaltsmittel in Höhe von 8.000 € stehen im 
Haushalt 2017 zur Verfügung. Dazu sind die Arbeitszeiten des eigenen Personals zu erhö-
hen, da diese die Regeneration des Essens übernehmen müssten.  



 
Bei der bisherigen Warmverpflegung erhält die Mensa die Speisen warm (mind. 65 °C) in 
speziellen Behältern (Thermophoren) und diese werden in die Ausgabestationen umge-
setzt. Einzelne Komponenten wie Kartoffelspalten, Pizza, Lasagne, Pfannkuchen werden in 
der Schulmensa im Konvektomaten erhitzt, damit der Geschmack/Aussehen besser ist. 
Unser Personal portioniert lediglich im Vorfeld den Nachtisch und die Beilagensalate. Das 
Portionieren würde weiterhin bei einem Cook & Chill Verfahren bestehen bleiben. 
 
Ein Mittagessen inkl. Nachtisch und Getränk (Wasser aus der Trinkwasseranlage) kostet 
zurzeit für die Schüler 2,50 € und für Nichtschüler (Lehrkräfte, päd. Mitarbeiter, Gemeinde-
mitarbeiter) 3,50 €. Tatsächlich gezahlt haben wir 2,85 € brutto pro Essen an die AWO.  
 
Die bisherigen Gespräche haben gezeigt, dass dieser Preis nicht gehalten werden kann. 
Wir denken daher, den Essensausgabepreis für die Schülerinnen und Schüler auf 3,00 € 
zum Schuljahresbeginn anzuheben. Für Nichtschüler sollte der Essenspreis bei 3,50 € blei-
ben, vorausgesetzt, dass der Essenspreis vom Caterer damit gedeckt ist. Von einer weite-
ren Erhöhung auf die voraussichtlich tatsächlichen Essenskosten sollte zurzeit abgesehen 
werden, um das Angebot der Mensa weiterhin attraktiv zu halten. In der Erwin Roeske-
Grundschule Elmendorf/Aschhausen werden ebenfalls 3,00 € pro Menü gezahlt. Dies ist 
auch für die Essensausgabe in der Grundschule Petersfehn vorgesehen.  
  
Zurzeit findet ein Ausschreibungsverfahren zur Mittagsverpflegung in der Schulmensa Bad 
Zwischenahn statt, bei den Anbietern, die Interesse gezeigt haben. Nähere Informationen 
können nach Ablauf der Ausschreibungsfrist im Verwaltungsausschuss gegeben werden.  
 


